
11. Juni 2025

Bierfestival in Moosburg: Über 100
Sorten und bayerische Köstlichkeiten!

Das Bierfestival Moosburg am 13. und 14. Juni 2025
präsentiert regionale Biere, bayerisches Streetfood und ein

vielfältiges Programm.

Moosburg, Deutschland - In Moosburg wird das Bierfestival,
das seit 2017 alle zwei Jahre stattfindet, in diesem Jahr am 13.
und 14. Juni ausgerichtet. Der Viehmarktplatz wird zum
Schauplatz der Feierlichkeiten, bei denen sich alles um regionale
Biere dreht. Organisiert wird das Festival von Jürgen Appel, der
seit 1990 einen Getränkemarkt in Moosburg führt und auch eine
Filiale in Au betreibt. Für dieses Jahr werden zwischen 7000 und
8000 Besucher erwartet, obwohl der Sonntag als
Veranstaltungstag entfällt.

Das Festival bietet eine Plattform für über 40 Brauereien, die
rund 100 Biersorten präsentieren werden. Im Fokus stehen
dabei die regionalen Biere aus einem Umkreis von 150



Kilometern, aber auch einige Exoten werden vertreten sein.
Bierliebhaber haben die Möglichkeit, in einer gemütlichen
Atmosphäre ihre Lieblingsbiersorte zu entdecken und mehr über
unbekanntere Marken und Brauereien zu erfahren. Im Angebot
sind auch traditionelle bayerische Speisen wie Steckerlfisch,
Bratwürstel und Pulled Pork.

Bier und bayerische Lebensart

„Das Wasser gibt dem Rindvieh Kraft, den Menschen stärkt der
Gerstensaft“, heißt es in einer bayerischen Lebensweisheit, die
auf die Bedeutung von Bier in der Region hinweist. Bier ist eines
der ältesten produzierten Lebensmittel der Welt und besteht aus
nur wenigen Zutaten: Malz, Wasser, Hopfen und Hefe. Die
Veranstalter betonen die Notwendigkeit, diesen wertvollen
Kulturträger erlebbar zu machen. Besucher können Biersorten in
0,1 und 0,2 Liter Gläsern probieren – Gemeinschaft und Genuss
stehen im Vordergrund.

Die Festivalzeiten sind am Freitag, dem 13. Juni, von 17 bis
22.30 Uhr und am Samstag, dem 14. Juni, von 15 bis 22.30 Uhr.
Der Eintritt ist frei, die Chips für den Bierausschank können am
Eingang erworben werden. Weitere Informationen sind auf der
offiziellen Website des Festivals zu finden: www.bierfestival-
moosburg.de.

Die bayerische Bierkultur

Bayern ist nicht nur für seine Bierfeste bekannt, sondern auch
für die Vielfalt seiner Biere. Im benachbarten Bayerischen Wald
sind es die traditionellen und innovativen Braukünste, die die
Region prägen. Hier findet man sowohl helle als auch dunkle
Bockbiere, die oft mit regionalen Zutaten zubereitet werden. Die
herzliche Atmosphäre in den Brauereien lädt dazu ein, die
Geschmäcker zu entdecken und die Braukunst hautnah zu
erleben.

Die Brauereitouren im Bayerischen Wald bieten eine

https://www.bierfestival-moosburg.de/
https://www.bierfestival-moosburg.de/


hervorragende Gelegenheit, Einblicke in den Brauprozess zu
erhalten und verschiedene Biersorten zu verkosten. Zu den
lokalen Spezialitäten zählen Gerichte wie Schweinebraten mit
Knödeln sowie leckeres Gebäck wie der bayerische Apfelstrudel.
Für diejenigen, die mehr über die regionalen Brauereien
erfahren möchten, gibt es Bayerischer Wald Magazin mit
Empfehlungen und versteckten Kleinbrauereien, die fabelhafte
Geschmäcker und Ansichten bieten.

Details
Vorfall Sonstiges
Ort Moosburg, Deutschland
Quellen www.sueddeutsche.de

www.bierfestival-moosburg.de
www.das-bayerischer-wald-
magazin.de

Besuchen Sie uns auf: n-ag.net
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