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Bistro-Café ,,La Bodeguita de Rita*
eroffnet am Pirmasenser Bahnhoft!

Neue gastronomische Highlights in Pirmasens: ,,La
Bodeguita de Rita* bietet Tapas und Paella am
Hauptbahnhof.

NACHRICHTEN AG

Pirmasens, Deutschland - Die Gastronomieszene in Pirmasens
erhalt frischen Wind: In unmittelbarer Nahe zur ,,Bodega
Estacion® hat das neue Bistro-Café ,,La Bodeguita de Rita“
eroffnet. Dieses neue kulinarische Angebot wird von Rita de las
Mercedes Figueredo Veliz geleitet und befindet sich am
Pirmasenser Hauptbahnhof. Laut rheinpfalz.de konnten
geladene Géaste bereits eine Feier im neuen Café erleben und
sich von einer Auswahl an Tapas, Paella und Schinken
verwbhnen lassen.

Die Eroffnung des ,,La Bodeguita de Rita“ ist ein weiterer Beweis
far die Vitalitat der Gastronomie in Deutschland, die als
bedeutender Wirtschaftsfaktor gilt. Neben der Vielfalt der Kiiche


https://www.rheinpfalz.de/lokal/pirmasens_artikel,-la-bodeguita-de-rita-neues-caf%C3%A9-bistro-mit-tapas-paella-und-schinken-_arid,5778067.html

zeigt die Branche eine bemerkenswerte Resilienz, insbesondere
nach den Herausforderungen durch die COVID-19-Pandemie.
Trotz eines Ruckgangs der Beschaftigungszahlen in der
Gastronomie von 6,7 % im September 2023 im Vergleich zum
Vorpandemieniveau von 2019, gibt es positive Entwicklungen in
vielen Restaurantbereichen, einschlie3lich Cafés und Bistros, wie
die Zahlen der Branche zeigen.

Die Gastronomie in Zahlen

Laut g-wie-gastro.de betrug der Umsatz in der Gastronomie im
Jahr 2021 insgesamt 50,1 Milliarden Euro, wobei rund 179.200
Gastronomieunternehmen aktiv waren. Trotz eines Ruckgangs
von 9,7 % der Unternehmen von 2019 auf 2020 ist die Branche
dabei, sich zu stabilisieren. Insbesondere die Beliebtheit
regionaler Produkte und die Zunahme von Online-Bestellungen
sind Trends, die den kunftigen Erfolg der gastronomischen
Betriebe fordern kénnten.

Das Bistro-Café ,,La Bodeguita de Rita* ist dabei Teil eines
Trends, wonach immer mehr Gaste Restaurants mit regionalen
Produkten bevorzugen. Dies geschieht in einem Kontext, in dem
78 % der Gaste diesen Wunsch auf3ern. Der Fokus auf frische
und regionale Zutaten konnte auch dem neuen Café
zugutekommen, da die Nachfrage nach authentischen
gastronomischen Erlebnissen weiter steigt.

Bewertungen und Qualitatssicherung

Ein weiterer Aspekt, der fur die Gastronomie von Bedeutung ist,
sind die Gaste-Bewertungen. Auf Plattformen wie Tripadvisor
durchlauft jede Bewertung ein automatisch tberwachtess
System, das dafur sorgt, dass nur konforme Beitrage
erscheinen. Tripadvisor arbeitet rund um die Uhr daran, die
Qualitat der Bewertungen sicherzustellen und auf Verstoi3e
gegen die Community-Richtlinien zu reagieren.

Die Eroffnung von ,,La Bodeguita de Rita“ ist somit nicht nur eine


https://g-wie-gastro.de/top-themen/trends-in-der-gastronomie/gastronomie-statistiken-restaurant-fakten-trends-2024.html
https://www.tripadvisor.de/Restaurant_Review-g642102-d26689755-Reviews-Bodega_Estacion_Pirmasens-Pirmasens_Rhineland_Palatinate.html

Bereicherung fir das kulinarische Angebot in der Stadt, sondern
spiegelt auch die Trends und Herausforderungen wider, die die
Gastronomiebranche in Deutschland pragen. Die Kombination
aus regionalen Zutaten, Tradition und dem Verstandnis fur die
Gaste-Bedurfnisse konnte dem Bistro-Café den gewlunschten
Erfolg bringen.

Vorfall Sonstiges
Ort Pirmasens, Deutschland
Quellen e www.rheinpfalz.de

e www.tripadvisor.de
e g-wie-gastro.de

Besuchen Sie uns auf: n-ag.net


https://www.rheinpfalz.de/lokal/pirmasens_artikel,-la-bodeguita-de-rita-neues-caf%C3%A9-bistro-mit-tapas-paella-und-schinken-_arid,5778067.html
https://www.tripadvisor.de/Restaurant_Review-g642102-d26689755-Reviews-Bodega_Estacion_Pirmasens-Pirmasens_Rhineland_Palatinate.html
https://g-wie-gastro.de/top-themen/trends-in-der-gastronomie/gastronomie-statistiken-restaurant-fakten-trends-2024.html
https://n-ag.net
http://www.tcpdf.org

