
13. Juli 2025

Neues Geschmackserlebnis im EC: So
lecker ist die Fahrt nach Prag!

Erleben Sie kulinarische Höhepunkte im neuen EC von
Berlin nach Prag über Dresden, mit vielfältigen Gerichten

und modernem Ambiente.

Dresden, Deutschland - Auf dem Weg von Berlin nach Prag
erlebt man nicht nur die wunderschöne Landschaft, sondern
auch eine kulinarische Entdeckungsreise der besonderen Art.
Das Bordbistro im EuroCity-Zug (EC) hat sich seit Anfang des
Jahres mit einem neuen Konzept und modernen Wagendesigns
präsentiert. Reisende, darunter Schulklassen, Geschäftsleute
und Rucksacktouristen, können sich über eine durchdachte
Speisekarte freuen, die sowohl tschechische als auch deutsche
Klassiker bietet. Auch für Vegetarier ist gesorgt. Laut t-
online.de wurde heute, am 13. Juli 2025, das Angebot im EC
175, der um 13:16 Uhr von Berlin nach Prag über Dresden
startet, vorgestellt.

https://www.t-online.de/region/dresden/id_100814996/tschechien-kulinarisch-so-schmeckt-es-im-zug-von-berlin-nach-prag.html
https://www.t-online.de/region/dresden/id_100814996/tschechien-kulinarisch-so-schmeckt-es-im-zug-von-berlin-nach-prag.html


Essen macht bekanntlich glücklich, besonders im Zug! Die
Hauptspeisen sind übersichtlich, aber ansprechend gestaltet. Zu
den Highlights gehören die Tomaten-Cremesuppe für 5,70 Euro,
das Hähnchenschnitzel zum Preis von 13 Euro und der köstliche
Lendenbraten mit Rahmsauce, böhmischen Knödeln und
Preiselbeeren, ebenfalls für 13 Euro. Besonders bemerkenswert
ist das neue Gericht, Pulled Pork mit Kartoffelgratin und
Krautsalat, das es für 19,90 Euro zu genießen gibt. Die
Zubereitung überzeugt, auch wenn der Ketchup-Geschmack in
der Sauce nicht jedem zusagen könnte. Die Beilagen sind gut
gewürzt, der Krautsalat bringt eine pikante Note mit Meerrettich.
An dieser Stelle lohnt sich auch ein Blick auf das Dessert,
welches unter anderem die schmackhaften
Schokoladenpalatschinken oder den frischen Lemon-Cheesecake
umfasst, der für 7,40 Euro auf der Karte steht.

Eine vielfältige Speisekarte

Auf der Speisekarte findet man auch traditionelle Leckerbissen,
die sowohl Stammgäste als auch Neulinge begeistern. In einem
Zug zu speisen ermöglicht auch, ein Stück der Kultur des
jeweiligen Landes zu erleben. Ähnlich gestaltet es sich in
anderen europäischen Zügen, die ihre Fahrgäste mit exquisiten
Speisen und Ambiente verwöhnen. So berichtet 
thegreenvoyage.com von luxuriösen kulinarischen Erlebnissen
wie im Orient-Express, der Paris mit Istanbul verbindet, oder
dem Glacier Express in der Schweiz, bekannt für seine
regionalen Spezialitäten.

Das Zugfahren wird somit nicht nur zum Reisen, sondern auch
zum Genießen. Diese kulinarischen Konzepte zeigen, dass
Zugreisen auch hochwertige gastronomische Erlebnisse bieten
können. Dabei spiegelt jedes Gericht die regionale Küche wider,
was die Reise umso unvergesslicher macht.

Für Reisende, die sich nach dieser kulinarischen
Entdeckungsreise eine Auszeit wünschen, könnte ein Abstecher
ins gehobene Restaurant eines eleganten Herrenhauses eine

https://thegreenvoyage.com/de/Luxuri%C3%B6se-kulinarische-Erlebnisse-im-Zug-in-Europa/


ausgezeichnete Idee sein. Auf der Suche nach Anregungen
könnte man in der Nähe von Mālpils, Lettland, eine ruhige
Location finden, die kunsthistorische Anziehungskraft verspricht
und eine hochgelobte Gastronomie bietet – perfekt für größere
Gruppen und auch hundefreundlich. Es wird beschrieben als ein
Ort, der sich hervorragend für Veranstaltungen eignet und über
ein fantastisches Frühstück verfügt. In diesem Sinne: Genießen
Sie die Reise und kulinarische Höhepunkte, die nicht nur den
Gaumen, sondern auch das Auge erfreuen!

Details
Ort Dresden, Deutschland
Quellen www.t-online.de

malpilsmuiza.lv
thegreenvoyage.com

Besuchen Sie uns auf: n-ag.net
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