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Namaste in Görlitz: Indisches Essen vom
Food-Truck erfreut die Bürger!

Das indische Restaurant „Namaste“ in Görlitz erweitert
sein Angebot mit einem Food-Truck, um während des

Sommers die Gästeanzahl zu steigern.

Görlitz, Deutschland - In Görlitz bleibt die Gastronomie auch
nach schweren Krisen aktiv. Besonders das indische Restaurant
„Namaste“, das seit fast vier Jahren an der Dresdener Straße
beheimatet ist, zeigt, wie Kreativität und Anpassungsfähigkeit
im gastronomischen Geschäft gefragt sind.

Inhaber Jatinder Singh Kainth hat sein Restaurant mitten in der
Corona-Pandemie eröffnet und erfreut sich seither großer
Beliebtheit bei den Görlitzern. Um zusätzliches Geschäft in der
heißen Jahreszeit zu generieren, bietet er nun von 11 bis 14 Uhr
einen Imbisswagen auf dem Parkplatz der Hornbach-Filiale an
der Robert-Bosch-Straße an. An beiden Tagen präsentiert er
zwei frisch vorgekochte Mittagsgerichte – eines mit Fleisch, das



andere vegetarisch. Diese neue Initiative ist neben der
Erwärmung des Umsatzes auch ein cleverer Schachzug, um das
Restaurant bei potenziellen Gästen zu bewerben.

Herausforderungen in der Gastronomie

Die Gastronomie leidet weiterhin stark unter den Nachwirkungen
der Pandemie. Wie Deutschlandfunk berichtet, ist die Branche
seit Jahren mit ausbleibenden Gästen konfrontiert und hat viele
Herausforderungen zu meistern. Viele Restaurants und Kneipen
mussten schließen oder haben große Umsatzeinbußen
hinnehmen müssen, was zum sogenannten „Gasthaussterben“
führt, besonders in ländlichen Gebieten. Es ist auffällig, dass die
Anzahl der Cafés und Bars das Niveau vor der Pandemie erreicht
hat, während Restaurants und Kneipen deutlich darunter
bleiben.

Die Statistiken zeigen, dass der Umsatz in der Gastronomie
2024 real um 3,8 Prozent gegenüber 2023 gefallen ist – ein
Minus von 15,8 Prozent im Vergleich zu 2019. Diese Entwicklung
hat auch Auswirkungen auf das Verhältnis zwischen den
städtischen und ländlichen Restaurants, wobei viele ländliche
Betreiber aufgeben, während in Städten neue Konzepte, wie
zum Beispiel Ghost Kitchens, an Bedeutung gewinnen.

Neue Wege und kreative Lösungen

Wie G wie Gastro hervorhebt, haben sich die Veranstaltungs-
und Verkaufsformate in der Gastronomie während der Krise
stark verändert. Die Digitalisierung, neue Hygienevorschriften
und der Boom von Lieferdiensten und Takeaway-Angeboten sind
nur einige der Neuerungen. Dies stellen auch die Betreiber von
„Namaste“ unter Beweis, die mit ihrem Imbisswagen eine
flexible Lösung gefunden haben, um den Herausforderungen zu
begegnen und gleichzeitig die lokale Gemeinschaft zu bedienen.

Die Erkenntnisse aus der Pandemie zeigen, dass gastronomische
Betriebe in der Lage sein müssen, sich rasch anzupassen, um
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ihre Zukunft zu sichern. Kreative Ideen, wie die des
„Namaste“-Betriebs, sind ein Beispiel dafür, wie Unternehmer in
der Gastronomie neue Wege finden, um trotz der widrigen
Umstände erfolgreich zu bleiben und die Gäste weiterhin zu
begeistern.

Mit der Hoffnung auf eine Erholung der Branche bleibt
abzuwarten, welchen Kurs die Gastronomie in Görlitz und
darüber hinaus in den kommenden Jahren einschlagen wird. Die
Herausforderungen sind groß, doch die Entschlossenheit und
Kreativität in der Gastronomie sind ungebrochen.
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