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Dortmund verliert kurdische Kiuche:
bona&#039;me schlieRt endgultig!

Das Restaurant bona&#039;me in Dortmund schliel8t nach
funf Jahren. Eine neue Nutzung des Standorts ist in
Planung.

NACHRICHTEN AG

KleppingstraBe 26, 44135 Dortmund, Deutschland - Die
Gastronomieszene in Dortmund erhalt eine neue Wendung: Das
Restaurant bona’me in der Kleppingstrale 26 hat geschlossen.
Nach funf Jahren Betrieb wird dieser Standort aufgegeben, wie
ruhr24.de berichtet. Ein Aushang im Restaurant verweist auf
eine vorubergehende Schliefung aus ,technischen Grinden®“.
Allerdings gibt es Hinweise darauf, dass der
SchlieSungszeitraum vermutlich nicht voribergehend ist, da der
Standort nicht langer auf der offiziellen Homepage von bona’'me
zu finden ist.

Die Restaurant-Kette bona’me, die auch in Stadten wie Koln,
Dusseldorf, Frankfurt, Hamburg, Hannover, Minster und


https://www.ruhr24.de/dortmund/dortmund-boname-kurdisch-tuerkisch-koeln-kleppingstrasse-nrw-schliessung-kette-restaurant-93714440.html

Stuttgart tatig ist, hat sich auf kurdisch-turkische Kuche
spezialisiert. Diese war bei den Gasten in Dortmund beliebt und
erhielt eine Bewertung von 4 von 5 Sternen auf Google. Der
Name ,,bona’me* bedeutet im Kurdischen ,,unser Haus" und soll
die Herzlichkeit des Orients widerspiegeln. Die Gaste konnten in
offenen Kuchen sehen, wie ihre Speisen zubereitet wurden.
Trotz der SchlieBung sind nachfolgende Betriebe fur den
Standort in Aussicht.

Suche nach einem Nachfolger

Nachdem die SchlieBung des Restaurants offiziell bestatigt
wurde, wird nun ein Nachfolger fur die Raumlichkeiten in der
KleppingstralBe gesucht, wie ruhrnachrichten.de berichtet. Die
Kette hat in Dortmund offensichtlich nicht die erforderlichen
Bedingungen erfullen konnen, um weiterhin erfolgreich zu
operieren.

Der Grad der Veranderung in der Gastronomiewelt ist auch ein
Zeichen fur den sich wandelnden Einfluss der Food-Trends. Laut
theforkmanager.com wird im Jahr 2025 ein klarer Fokus auf
nachhaltige Werte, regionale Zutaten und innovative
gastronomische Konzepte gelegt. Immer mehr Gaste legen Wert
auf Authentizitat und Regionalitat. Diese Trends konnten auch
die Entscheidungen neuer Betreiber fur das ehemalige bona’me-
Restaurant beeinflussen.

Der Gastronomie-Trend fur die Zukunft

Die Gastronomieentwicklung zeigt einen deutlichen Trend zur
Ruckkehr zu lokalen und saisonalen Zutaten. Immer mehr
Verbraucher bevorzugen Gerichte mit kurzen Transportwegen
und authentischen Geschmacksprofilen. Die Gastronomie zahlt
darauf, Gaste mit frischen, nahrstoffreichen Zutaten zu
begeistern, die nachhaltig produziert werden. Dies umfasst auch
den Anstieg von , No-Low“-Getranken und individuellen
Restaurant-Erlebnissen.


https://www.ruhrnachrichten.de/dortmund/bona-me-dortmund-geschlossen-restaurant-kette-schliessung-kleppingstrasse-suche-nachfolger-w1027099-2001641958/
https://www.theforkmanager.com/de-de/blog/trends-der-gastro/food-trends-deutschland-2025

Diese Veranderungen konnten auch fur die klnftigen Betreiber
des Standorts in der KleppingstraSe von Bedeutung sein, um
den Herausforderungen des Marktes gerecht zu werden. Das
Herausforderungsfeld der Gastronomie wird weiterhin von der
Sehnsucht nach Qualitat und Umweltbewusstsein gepragt, was
die Anforderungen an neue Gastronomiekonzepte weiter erhoht.
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